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Porownanie odmian ziemniaka pod wzgledem
reakcji na stosowanie inhibitoréw kietkowania

Comparison of potato varieties in terms of response to inhibitors of sprouting

Badania mialy na celu ograniczenie kietkowania ziemniakéw przez zastosowanie metod
chemicznych i naturalnych. Badania prowadzono na 5 odmianach, Asterix, Gracja, Finezja, Oman,
Wiarus. Bulwy badanych odmian przechowywano w 8°C i zaprawiano inhibitorami kietkowania CIPC
i ,,Talent”. Jedna kombinacj¢ przechowywano w nizszej temperaturze 5°C bez zaprawiania. Oceng
przechowalnicza bulw prowadzono w 4 terminach: od stycznia do czerwca. W kazdym terminie
oznaczano, mas¢ i dlugos¢ kietkéw, ubytki naturalne i choroby przechowalnicze. Najmniejsze kietki
wystapity na wszystkich badanych odmianach przechowywanych w temperaturze 8°C i zaprawianych
CIPC. Zastosowanie inhibitora roslinnego ,,Talent” dato podobny efekt. Tylko u odmiany Wiarus w 4
terminie (czerwiec) pojawily si¢ rozbudzone kietki. Przechowywanie ziemniakow w nizszej
temperaturze 5°C istotnie ograniczylo kietkowanie w stosunku do przechowywania w 8°C. Najwicksze
ograniczenie kielkowania po zastosowaniu inhibitoréw CIPC i ,,Talent” wystapilo na odmianach o
nizszej intensywnosci kietkowania (Finezja, Oman, Gracja). Przechowywanie ziemniakow w 5°C
spowodowato obnizenie ubytkéw naturalnych w stosunku do pozostatych kombinacji. Odmiany po
zaprawianiu §rodkiem CIPC i ,Talent” mialy po przechowywaniu nizsze porazenie chorobami
przechowalniczymi niz ziemniaki niezaprawiane.

Stowa kluczowe: inhibitory kietkowania, przechowywanie, ziemniaki

The aim of the experiment was to assess the chemical and natural methods of potato sprout
inhibition. Experiment was carried out on the table potato cultivars: Asterix, Gracja, Finezja, Oman,
Wiarus. The tubers were stored at 8°C and treated CIPC and “Talent”. One combination was stored at
lower temperature (5°C) with no treatment for sprout inhibition. The assessments were carried out in
four periods: from January to June. Mass and length of sprouts, weight losses, diseases were
determined. The sprout control of potatoes with treatments of CIPC was very good. The potatoes treated
with “Talent” were suppressed like CIPC, with an exception of variety Wiarus which had small sprouts.
Potatoes stored at 5°C had smaller sprouts than stored at §°C. Storage of potatoes at a lower temperature
(5°C) significantly reduced the germination in relation to storage at 8°C. After treatments with CIPC
and “Talent” the greatest reduction of germination were observed on tubers with lower intensity of
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germination (Finezja, Oman, Gracja). Storage of potatoes at 5°C resulted in a reduction of natural losses
in all combinations. Cultivars treated with CIPC and “Talent” during the storage were less infected by
diseases than potatoes without treatment.

Key words: inhibition, potato, sprouting, storage
WSTEP

Wprawdzie produkcja ziemniakow od wielu lat systematycznie spada to jednak coraz
wiecej ziemniakow jest przetwarzanych na produkty spozywcze: frytki, chipsy, susze. Ze
wzgledu na koniecznos¢ zachowania niskiej zawartosci cukrow redukujacych ziemniaki
przeznaczone na przetwory spozywcze powinny by¢ przechowywane w temperaturze na
poziomie 8°C. (Burton i in., 1992; Kleinkopf, 2003; Daniels-Lake i in., 2005; Lisinska,
2006; Zgobrska, Czerko, 2006, 2008). Wyzsze temperatury przechowywania 8—10°C
ograniczaja wprawdzie akumulacj¢ cukrow redukujacych w bulwach, ale pogarszaja inne
cechy jakosci bulw. W takiej temperaturze zachodzg intensywne procesy fizjologiczne
(oddychanie kietkowanie) prowadzace do zmian ilosciowych i jakosciowych (Sowa-
Niedziatkowska, 2004 ab; Czerko, 2011). Skracany jest okres u$pienia bulw, a tym samym
proces kielkowania rozpoczyna si¢ wczesniej 1 wzrost kietkoOw jest intensywniejszy.
Powoduje to zwigkszenie ubytkow naturalnych spowodowanych oddychaniem i
transpiracja, poniewaz wydzielanie wody przez kielki jest intensywniejsze niz przez
peryderme bulw.

Konsekwencjg wzmozonych proceséw zyciowych sa wigksze straty skrobi oraz utrata
turgoru (Burton i in., 1992; Cobb i in., 2000; Sowa-Niedziatkowska, Zgorska, 2005).
Bulwy stajg si¢ gabczaste, bardziej podatne na ciemnienie migzszu. Ma to rowniez skutki
ekonomiczne, gdyz podczas obrobki wstepnej (obierania) zwiekszaja si¢ straty masy bulw.

Duza masa kietkow w pryzmie ziemniakdw ogranicza przeplyw powietrza podczas
wentylacji. Przygotowanie skietkowanych ziemniakdéw jadalnych do sprzedazy jest
powaznym utrudnieniem i dodatkowo zwigksza naktad pracy.

Badania prowadzone w IHAR Jadwisin pokazujg, ze termin rozpoczgcia kietkowania
zalezy gtéwnie od odmiany i temperatury przechowywania. Przechowywanie ziemniakow
w temperaturze 8°C powoduje przyspieszenie kietkowania §rednio o 2 miesigce w stosunku
do przechowywania w temperaturze 5°C (Czerko, 2009).

Do ograniczenia kietkowania ziemniakow popularne sg $rodki chemiczne oparte na
bazie estrow izopropylowych kwasu fenylokarbaminowego (karbaminiany izopropylowe),
tj. IPC-izopropylo-N-fenylokarbaminian i CIPC- izopropylo-N-3 chlorofenylo-
karbaminian. Srodki te zostaty zarejestrowane w USA juz na poczatku lat pieédziesiatych
ubieglego wieku i do tej pory sg stosowane, chociaz corocznie komisja ds. bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci ogtasza mozliwo$¢ wprowadzenia zakazu ich stosowania.

Juz w chwili obecnej stosowanie CIPC w przechowalniach ziemniakow jadalnych jest
zabronione w Holandii, Japonii, Szwajcarii, Niemczech (cyt. za Kleinkopf, 2003; Putz,
2004; Daniels-Lake i in., 2005). Na przestrzeni ostatnich lat w Stanach Zjednoczonych
zmniejszono dopuszczalng zawarto$¢ pozostatosci CIPC w bulwach z 50 mg kg™ $wiezej
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masy (50 ppm) (Kleinkopf, 2003) do 30 ppm (http://www.epa.gov). Podobne regulacje
dotyczg Kanady i Australii.

W krajach UE maksymalny poziom pozostatosci jest jeszcze nizszy i wynosi do
10 ppm-kg! $wiezej masy. Ostatnie badania nad stosowaniem CIPC do zapobiegania
kietkowaniu skupiajg si¢ nad technikg dawkowania w celu lepszego rozprowadzenia
srodka w przechowalni i zmniejszenia pozostatosci srodka w ziemniakach (Briddon i in.,
2007; Saunders i in., 2007; McGowan i in., 2011).

Poszukiwane sg sposoby ograniczenia intensywnos$ci kietkowania przez stosowanie
naturalnych inhibitoréw wzrostu kietkow w formie ekstraktow jako olejki gtéwnie z kopru
(Hartmans i in., 1995), kminku, (Jariene. i in., 2006; Danilchenko i in., 2008) oraz migty,
pieprzu i gozdzikéw (Kleinkopf'i in., 2003)). Wyciagi olejowe niektorych zidt i przypraw
nie dzialtajg jak typowe inhibitory zapobiegajac wzrostowi kietkow lecz przez wnikanie do
komorek uszkadzaja je fizycznie.

Duza popularnos¢ uzyskat srodek pod nazwa ,, Talent” zarejestrowany w 1994 i produ-
kowany w Holandii. Na podstawie wielu doswiadczen najlepsze efekty ograniczajace
kietkowanie uzyskano kiedy stosowano ten preparat z czgstotliwoscig od 1 do 6 tygodni w
catkowitej dawce 100 ml nal000 kg ziemniakow (Hartmans, 1995).

Alternatywne metody zastgpujace inhibitory chemiczne wymagane sg takze do
przechowywania ziemniakow z upraw ekologicznych.

Celem pracy byta ocena mozliwosci ograniczenia kietkowania bulw po zastosowaniu
inhibitora chemicznego (chloroprofam) i naturalnego (S-carvon) podczas przechowywania
oraz ich wplyw na straty przechowalnicze.

MATERIAL I METODY

Badania sktadaty si¢ z 2 czg$ci: w pierwszej czesci do badan wykorzystano 2 odmiany
ziemniakow Asterix, Gracja, ktore badano przez 3 sezony przechowalnicze (2008/2009,
2009/2010, 2010/2011) przechowujac ziemniaki do kwietnia, a w cz¢$ci drugiej badania
przeprowadzono w sezonie (2010/2011) z 5 odmianami Asterix, Gracja, Finezja, Oman,
Wiarus o zréznicowanej intensywnosci kietkowania i przedluzonym okresie przechowy-
wania do czerwca. Ziemniaki wykorzystane do do$wiadczenia uprawiano w systemie
zrownowazonym. Zbior dokonano w 3 dekadzie wrze$nia. W okresie przygotowawczym
przez pierwsze dwa tygodnie po zbiorach utrzymywano temperatur¢ na poziomie 15°C,
przy wilgotnosci wzglednej powietrza 90-95%. W ciggu nastgpnych dwoch tygodni
temperatur¢ stopniowo obnizano do wymaganej dla zalozonego doswiadczenia.

Zastosowano nastgpujace kombinacje:

— proby bez zaprawiania przechowywane w temperaturze 8°C,

— proby przechowywane w temperaturze w 8°C i zaprawiane CIPC,
— proby przechowywane w temperaturze w 8°C i zaprawiane Talent-R,
— proby bez zaprawiania przechowywane w temperaturze 5°C.

Do kazdej kombinacji przygotowano proby po 5 kg w 2 powtorzeniach i w 4 terminach
przechowywania. Oceng przechowalniczg dokonywano dla czg¢sci 1 co miesigc od stycznia
do kwietnia, a w cze$ci 2 co 1,5 miesigca od stycznia do czerwca. Ziemniaki zaprawiano
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inhibitorem chemicznym CIPC (Luxan Gro Stop 01 DP) w dawce 2 kg/1000 kg
ziemniakow oraz inhibitorem roslinnym Talent-R w dawce 3,5 ml/100 kg w terminach co
7 dni od momentu rozbudzenia bulw. Catkowita dawka tego preparatu wyniosta 56 ml/100
kg ziemniakow. W kazdym terminie przechowywania i po przechowywaniu oceniano
ziemniaki pod wzgledem okresu us$pienia, intensywnosci kietkowania, ubytkow
naturalnych i chordb przechowalniczych. Istotno$¢ zrdéznicowania wptywu badanych
czynnikoOw okreslano przy zastosowaniu dwuczynnikowej analizy wariancji test F-
Senedecora dla modelu statego w ukladzie catkowicie losowym. Przy obliczaniu
najmniejszej istotnej réznicy (NIR) stosowano test t-Studenta.

WYNIKI I DYSKUSJA

Kielkowanie

Czgsc 1

Odmiany: Asterix, i Gracja badane przez 3 lata ro6znily si¢ miedzy sobg terminem
rozpoczecia kietkowania jak i masa kietkéw po przechowywaniu. Srednia dtugo$¢ kietkow
(4 terminy, 2 odmiany) po przechowywaniu w 8°C bez zaprawiania wynosita 40,9 mm, po
przechowywaniu w 5°C wynosita 16,0 mm, a na ziemniakach przechowywanych w 8°C i
zaprawianych CIPC i Talentem kietki byly w fazie rozbudzenia 2-3 mm (tab. 1).

Tabela 1
Straty przechowalnicze w zaleznoS$ci od warunkow przechowywania ziemniakow w poszczegélnych
latach badan (Srednia z 4 terminéw)
The storage losses depending on storage conditions in different of years (mean for 4 dates)

. Warunki Ubytki Kietki Suma choréb
Odmiana . Lata .
Cultivars przechowy\N'a'rlla Years Natural losses Sprouts Diseases

Storage conditions (W %) (w mm) (W %)
1 2 3 4 5 6

2008/09 16,1 47,4 0
geC 2009/10 11,5 80,0 0

2010/11 15,1 35,0 0,15

X 14,2 54,1 0,05
2008/09 15,5 12,0 0
o 2009/10 13,8 0 0
goC+ Clpc 2010/11 13.4 0 0
Asterix X 14,2 4,0 0
2008/09 13,0 6,0 0
o 2009/10 13,2 9,0 0
§°C + Talent 2010/11 13,7 0 0
X 13,3 5,0 0
2008/09 9,2 14,0 0
5oC 2009/10 12,0 40,0 0

2010/11 11,9 16,0 0,65

X 11,0 23,3 0,22
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c. d. Tabela 1
1 | 2 | 3 | 4 [ 5 [ 6
2008/09 10,8 23,4 0
geC 2009/10 10,4 45,0 1,45
2010/11 14,7 15,0 0,30
X 12,0 27,8 0,58
2008/09 10,6 0 0
o 2009/10 10,4 0 0
§°C+CIpC 2010/11 14,6 0 0
Gracja X 11,9 0,0 0
2008/09 10,2 5,0 0
o 2009/10 10,4 0 0
8°C + Talent 2010/11 12,9 0 0
X 11,2 1,7 0
2008/09 7,3 4.4 0
soC 2009/10 9,8 11,0 0,95
2010/11 11,9 11,0 0
X 9,7 8,8 032
8°C 13,1 40,9 0,31
: . . 8°C + CIPC 13,0 2,0 0
Viean forcondition 8°C + Talent 122 33 0
5°C 10,3 16,0 027
NIR, LSD 2,1 13,4 0,47
Srednio dla odmian Aster}x 13,2 21,6 0,07
Mean for cultivars Gracja 11,2 9,6 0,22
NIR, LSD 1,5 9.4 0,33
2008/09 11,6 14,0 0
Srednio dla lat 2009/10 11,4 23,1 0,30
Mean for years 2010/11 13,5 9,6 0,14
NIR, LSD 1,8 11,6 0,4

Duzy wptyw na intensywnos¢ kietkowania miaty warunki wegetacji w badanych latach.
Najmniejsze kietki, $rednio 9,7 mm wystapity na ziemniakach w sezonie 2010/11, a
najwicksze (23,1 mm) w sezonie 2009/10. Ziemniaki zaprawiane inhibitorami CIPC i
Talent w sezonie 20010/11 nie rozpoczety kielkowania az do kwietnia, natomiast w dwoch
poprzednich sezonach pojawialy si¢ rozbudzone kietki (tab. 1).

Warunki pogodowe podczas wegetacji ziemniakow w 3 badanych latach 2008, 2009 i
2010 roznity si¢ migdzy soba. Szczegolnie rok 2010 wyrdzniat si¢ duzymi opadami we
wszystkich miesigcach wegetacji. Srednie opady za 5 miesiecy (maj-wrzesien) w roku
2010 wynosity 506,1 mm wobec 304,9 mm w roku 2008 i 340,7 mm w roku 2009. Takze
w pracy publikowanej przez Czerko, 2011 wykazano, ze w roku o najwigkszych opadach
w okresie wegetacji (maj-wrzesien) nastgpito pozniejsze kietkowanie badanych odmian
(wspolczynnik korelacji r = 0,85).

Czes¢ 2

W sezonie 2010/11 badane odmiany Asterix, Gracja, Finezja, Oman, Wiarus roznity si¢
intensywnoscig kielkowania. Najbardziej intensywnie kietkowala odmiana Wiarus i
Asterix a najmniej Finezja. Ziemniaki odmian Wiarus i Asterix przechowywane w 8°C bez
zaprawiania mialy juz kielki w pierwszym terminie pomiarow (styczen) (tab. 2).
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Tabela 2
Dlugos¢ kielkéw (mm) w zaleznosci od warunkéw przechowywania ziemniakéw i terminéw pomiarow
The length of potato sprouts (mm) depending on storage conditions and dates of measurement

Odmiany | Warunki przechowywania Tg‘mmy Srednio | NIR
Itivars Storage condition ates Mean LSD
Cu g 18.01.11 | 08.03.11 | 240411 | 07.06.11
8°C 5 13 35 30 22,0
. 8°C + CIPC- 0 0 0 1 0,25
Asterix 8°C + Talent 0 0 0 1 02s
5°C 0 15 16 23 11,0
8°C 0 5 15 24 11,0
Graca 8°C + CIPC 0 0 0 1 0,25 5o
8°C + Talent 0 0 0 0 0,0 ’
5°C 0 0 11 15 6,50
8°C 0 3 14 10 6,75
Finezja 8°C + CIPC 0 0 0 0 0,0 -
8°C + Talent 0 0 0 0 0,0 ’
5°C 0 0 0 1,5 0,37
8°C 0 10 20 24 13,50
Oman 8°C + CIPC 0 0 0 2 050 oo
8°C + Talent 0 0 0 0 0,0 ’
5°C 0 3 7 17 6,75
8°C 13 25 65 135 59,50
. 8°C + CIPC 0 0 0 2 0,50
Wiarus 8°C + Talent 0 0 0 10 250 B9
5°C 0 15 26 30 17,75

W nizszej temperaturze (5°C) te odmiany rozpoczgty kietkowanie dopiero w drugim
terminie badan — w lutym. Odmiana Finezja w 8°C rozpoczeta kielkowanie w drugim
terminie obserwacji w lutym, a przechowywana w 5°C rozpoczela kielkowanie w
czwartym terminie w czerwcu. Wszystkie badane odmiany zaprawiane inhibitorami
kietkowania CIPC i ,,Talent” charakteryzowaly si¢ minimalnym wzrostem kietkéw
pojawiajacym sie¢ tylko w czwartym terminie badan (czerwiec). Wystapity réznice migdzy
odmianami. U odmiany Finezja do konca przechowywania na bulwach zaprawianych nie
pojawity si¢ kietki. Odmiany: Asterix, Gracja, Oman miaty pod koniec przechowywania
kietki w fazie rozbudzenia. U odmiany najintensywniej kietkujacej Wiarus po
przechowaniu wystapity wigksze kietki na bulwach zaprawianych inhibitorem naturalnym
Talent (10 mm) niz po zastosowaniu CIPC (2 mm). Nalezy liczy¢ si¢ z tym, ze odmiany
intensywnie kietkujace beda wymagaty zwickszonych dawek $rodka naturalnego, lub
powinny by¢ krécej przechowywane.

Ubytki naturalne

Czgsc 1

Poziom ubytkoéw naturalnych w przechowywanych ziemniakach zalezat od odmiany.
Mniejsze ubytki miata odmiana Gracja (Srednio 11,2%) niz Asterix ($rednio 13,2%).
Ubytki naturalne ziemniakéw przechowywanych w 8°C we wszystkich kombinacjach (bez
zaprawiania, zaprawiane CIPC, zaprawiane Talentem) nie ro6znity si¢ istotnie mi¢dzy sobg
(tab. 1). Najnizsze ubytki wystapity w ziemniakach przechowywanych w 5°C. Wieloletnie
badania przechowalnicze pokazuja, Ze nizsza temperatura przechowywania przyczynia si¢
do obnizenia transpiracji. Przyczyng mniejszego odparowaniu wody z bulw
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przechowywanych w nizszej temperaturze jest mniejszy niedosyt wilgotnosci wystepujacy
w atmosferze przechowalni mimo utrzymywania tej samej wilgotnosci wzglednej jak w
8°C. Rozpatrujac poziom ubytkow naturalnych w poszczegdlnych latach zauwaza sig, ze
najnizsze ubytki byly w sezonie przechowalniczym 2010/2011, po mokrym okresie
wegetacji w roku 2010.

Takie =zaleznosci byly zauwazane przez wielu praktykéw zajmujgcych sie
przechowalnictwem ziemniaka, a takze przez osoby zajmujgce si¢ do§wiadczalnictwem
rolniczym (Sowa-Niedziatkowska, 2000; Czerko, 2011).

Czesc 2

Wisréd 5 badanych odmian najmniejsze ubytki naturalne miata odmiana Oman ($rednio
11,2%) 1 Gracja (13,2%). Najwigksze ubytki naturalne wystapily u odmiany Finezja
(17,8%). Podobnie jak w 1 czgsci badan S$rednie ubytki naturalne ziemniakdéw
przechowywanych w 8°C we wszystkich kombinacjach nie r6znity si¢ migdzy sobg istotnie
(tab. 3). Najnizsze ubytki wystapity podczas przechowywania w 5°C. Rozpatrujac
poszczegoélne odmiany mozna zauwazy¢ duze réznice w ubytkach miedzy badanymi
kombinacjami w niektorych odmianach. Na przyklad odmiana Finezja podczas
przechowywania byta intensywniej porazona chorobami przechowalniczymi co miato duzy
wplyw na nadmierny poziom ubytkéw naturalnych.

Tabela 3
Ubytki naturalne w zaleznoS$ci od warunkow przechowywania i terminéw pomiaréw (2010/11)
Natural losses depending on storage condition and dates of measurement (2010/11)

. Warunki Terminy , . NIR .
Odmiany . Srednio
Cultivars przechowngl}la Dates Mean LSD
Storage condition 18.01.11 [ 08.03.11 | 24.04.11 [ 07.06.11 P 005
8°C 15,4 15,9 15,1 21,4 16,95
Asterix 8°C + CIPC 10,1 13,9 13,4 19,2 14,15 0.9
8°C + Talent 11,3 13,2 13,7 17,7 13,97 ’
5°C 9,5 10,1 11,9 18,4 12,47
8°C 9,1 12,9 14,7 18,3 13,75
Gracja 8°C + CIPC 10,5 13,5 14,6 17,7 14,07 09
8°C + Talent 11,7 12,6 12,9 16,8 13,50 ’
5°C 8,9 9,2 11,9 15,4 11,35
8°C 13,2 16,4 15,9 29,7 18,80
Finezja 8°C + CIPC 13,0 16,4 18,3 22,6 17,57 26
8°C + Talent 13,1 17,0 23,7 26,6 20,10 ’
5°C 12,8 14,1 12,3 19,1 14,57
8°C 7,6 10,0 12,8 18,2 12,15
Oman 8°C + CIPC 8,2 11,5 12,5 15,1 11,83 11
8°C + Talent 7,9 11,6 10,3 14,1 10,97 ’
5°C 7,4 9,2 9,5 14,0 10,03
8°C 11,8 16,2 18,2 25,6 17,95
Wiarus 8°C + CIPC 11,9 16,3 16,8 22,2 16,80 17
8°C + Talent 9,9 10,6 12,0 19,9 13,10 ’
5°C 10,7 11,0 13,0 15,1 12,45
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Choroby przechowalnicze

Czgsc 1

Badane odmiany charakteryzowaly si¢ niskim poziomem porazenia chorobami.
Wystgpita roznica w porazeniu chorobami przechowalniczymi miedzy kombinacjami.
Najnizsze porazenie chorobami przechowalniczymi obu odmian Asterix i Gracja wystapito
w ziemniakach zaprawianych inhibitorem CIPC i Talent po przechowywaniu w 8°C (tab.
4).

Tabela 4
Porazenie chorobami (%) w zalezno$ci od warunkow przechowywania i terminéw pomiaréw (2010/11)
Total number of diseases (%) depending on storage condition and dates of measurement (2010/11)

Odmiany Warunki . Terminy Srednio NIR
Cultivars przechowngl}la Dates Mean LSD
Storage condition 18.01.11 | 08.03.11 | 24.04.11 | 07.06.11 P o5
8°C 0,35 0,4 0,15 03 0,30
. 8°C + CIPC 0 0 0 0 0
Asterix 8°C + Talent 0 0 0 0 0 0.2
5°C 0 0 0,65 0,65 032
8°C 0 0 0,3 0 0,07
Gracja 8°C + CIPC 0 0 0 0 0 ol
8°C + Talent 0 0 0 0 0 ’
5°C 03 0 0 0 0,07
8°C 0,4 1,8 3,25 5,65 2,77
Finezja 8°C + CIPC 0,5 0 0 0 0,12 20
8°C + Talent 0 0,7 5,0 435 2,51 ’
5°C 2,15 5.6 6,0 0 3,44
8°C 0 0,4 1,55 7,75 2,42
Oman 8°C + CIPC 0 0 0 0,45 0,11 s
8°C + Talent 0 1,15 0,45 2,35 0,99 ’
5°C 0 2,5 0,95 2,75 1,55
8°C 0 0 0 0 0
Wiarus 8°C + CIPC 0 0 0 0,4 0,10 05
8°C + Talent 0 0 0,75 1,25 0,50 ’
5°C 0 1,15 1,5 2,65 1,32
Czes¢ 2

Wséréd 5 badanych odmian przechowywanych w 2011 roku do czerwca niskim
porazeniem chorobami charakteryzowaty si¢ rowniez odmiany Gracja i Asterix (do 0,2%).
U odmian Finezja, Oman, Wiarus wystapity choroby przechowalnicze na poziomie $rednio
0,5-2,2%. Ziemniaki niezaprawiane inhibitorami kieltkowania charakteryzowaly si¢
srednio wigkszym porazeniem chorobami przechowalniczymi podczas przechowywania w
8°C jak i w 5°C.

Najnizsze porazenie chorobami wystgpito w ziemniakach zaprawianych inhibitorem
chemicznym (CIPC). W badanym sezonie przechowalniczym odmiana Finezja
charakteryzowala si¢ najwickszym porazeniem chorobami. Odmiana ta po zastosowaniu
CIPC najbardziej zareagowala obnizka porazenia. Wpltyw naturalnego inhibitora
kietkowania ,,Talent” na porazenie chorobami w przechowalni nie byl jednoznaczny:
odmiany Asterix i Gracja nie byly porazone podobnie jak po zastosowaniu CIPC, a
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pozostale odmiany Oman, Wiarus, Finezja byly bardziej porazone chorobami niz po
zaprawianiu CIPC.

Dziatanie S-carvone, sktadnika $rodka ,,Talent” w kierunku obniZzenia rozwoju
szczegolnie chorob grzybowych podczas przechowywania byto przedstawione przez wielu
autorow (Hartmans i in., 1995). Nalezy jednak zauwazy¢, ze istotne oddziatywanie S-
carvone na obnizenie porazenia chorobami grzybowymi byto dopiero przy dawce
kilkukrotnie wyzszej niz jest zalecana do ograniczenia kietkowania ziemniakow (Barbier,
Peters, 2007). W wykonywanym do§wiadczeniu w okresie przechowywania dominowaty
choroby bakteryjne i w tym przypadku nie stwierdzono wplywu S-carvone na obnizenie
porazenia tymi chorobami.

WNIOSKI

1. Zaprawianie ziemniakow inhibitorem naturalnym ,Talent” hamuje kietkowanie
ziemniakow na zblizonym poziomie jak zaprawianie inhibitorem chemicznym CIPC.

2. Najwigksze ograniczenie kielkowania po zastosowaniu inhibitoréw CIPC i ,,Talent”
wystgpito na bulwach odmian o nizszej intensywnosci kietkowania (Finezja, Oman,
Gracja)

3. Zastosowanie inhibitora naturalnego na bulwach odmiany intensywnie kietkujacej
(Wiarus) nie zahamowato wzrostu kietkow w koncowym okresie przechowywania (w
czerwcu).

4. Bulwy odmian ziemniakow zaprawianych srodkiem CIPC po przechowywaniu byty
mniej porazenie chorobami przechowalniczymi niz ziemniaki niezaprawiane.
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