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Wplyw odmiany i temperatury przechowywania
ziemniakOw na wielko$¢ strat masy bulw

The influence of potato cultivar and storage temperature on the amount of losses
in tuber mass

Celem doswiadczenia bylo okreslenie strat przechowalniczych nowych odmian ziemniaka
(w latach 2004-2007) przechowywanych w 3 réznych temperaturach 3°C, 5°C i 8°C. Po zakonczonym
sezonie przechowalniczym (po 6 miesigcach) okres§lano ubytki naturalne, straty wywotane rozwojem
choréb oraz kietkowaniem. Okre$lono termin rozpoczgcia kietkowania oraz intensywno$¢ wzrostu
kielkéw podczas przechowywania w temperaturach 3°C, 5°C i 8°C. Srednio, ubytki naturalne
ziemniakow przechowywanych w temperaturze 3°C i 5°C byly na tym samym poziomie. tj. 6,7-6,8%.
Wyzsza temperatura przechowywania (8°C) powodowata istotne zwigkszenie ubytkow naturalnych
(8,7%). Srednie straty spowodowane rozwojem chordb wynosity od 0,5% do 7,5%. Odmiany: Augusta,
Velox, Clarissa, Felka Bona i Pirol, mialy straty na poziomie nie przekraczajagcym 1,0%. Poczatek
kietkowania ziemniakow zalezal od temperatury przechowywania i od odmiany. Ziemniaki
przechowywane w temperaturze 8°C zaleznie od odmiany rozpoczynaly kietkowanie od 3 dekady
listopada (Nora) do 3 dekady stycznia (Clarissa, Syrena). Po okresie przechowywania dtugos¢ kietkow
wynosita od 15 mm (Clarissa) do 166 mm (Velox). Temperatura przechowywania 5°C spowodowala
op6znienie terminu kietkowania §rednio o 2 miesiace w stosunku do przechowywania w temperaturze
8°C. Ziemniaki przechowywane w temperaturze 3°C z wyjatkiem odmiany Nora i Velox nie rozpoczety
kietkowania. Straty w wyniku kietkowania poszczegdlnych odmian wynosity od 0,1% do 1,5%.
Wiekszo$¢ odmian (Augusta, Clarissa, Felka Bona, Pirol, Kuklik, Nora, Velox) uzyskato wysoka ocene
trwato$ci przechowalniczej na 8 1 9 punktow w skali 9°, najnizej na 2 punkty zostata oceniona odmiana
Krasa.

Stowa kluczowe: choroby, kietkowanie, przechowywanie, temperatura, ubytki naturalne, ziemniak

The aim of the investigations carried out in the years 2004-2007 was to assess the losses in mass
of potato tubers of 10 cultivars stored at 3°C, 5°C or 8°C. After a 6-month storage season natural losses,
losses caused by tuber diseases and those caused by sprouting were estimated. The date of beginning
and intensity of tuber sprouting during storage at different temperatures were determined. Natural losses
in tubers kept at 3°C or 5°C were comparable (6.7-6.8%). Relatively higher losses (8.7%) were
recorded for tubers stored at 8°C. The losses caused by tuber diseases ranged from 0.5% to 7.5%. The
tuber mass loss in cvs Augusta, Velox, Clarissa, Felka Bona and Pirol did not exceed 1%. The date of
beginning of tuber sprouting depended both on the potato cultivar and on the storage temperature. The
potatoes stored at 8°C started sprouting between the 3 decade of November (Nora) and the 3" decade
of January (Clarissa, Syrena). After the 6-month storage period the average length of sprouts varied

159



Zbigniew Czerko

from 15 mm (Clarissa) to 166 mm (Velox). The conditions of storage at 5°C, compared to those at 8°C,
caused the delay in beginning of tuber sprouting by about 2 months. The tubers kept at 3°C did not
sprout, except for the cvs Nora and Velox. The losses in tuber mass caused by sprouting ranged from
0.1% to 1.5%, depending on the cultivar. Seven of 10 cultivars: Augusta, Clarissa, Felka Bona, Kuklik,
Nora, Pirol and Velox reached high degrees (8-9) in a 9-degree scale used to estimate the level of
storage durability. The lowest level of this feature (2) was estimated for cv. Krasa.

Key words: diseases, natural losses, potato, sprouting, storage, temperature
WSTEP

Przechowywanie ziemniakéw ma na celu przedtuzenie okresu ich uzytkowania przy
zachowaniu jak najmniejszych strat ilosciowych i jakosciowych. Przydatno$¢ ziemniakow
do dlugotrwatego przechowywania zwigzana jest z wlasciwosciami genetycznymi
odmiany, ktéora moze ulega¢ modyfikacjom pod wplywem warunkéw uprawy, zbioru
i przechowywania (Sowa-Niedziatkowska, 2000 i 2004 a).

Trwato$¢ przechowalnicza odmiany zalezy od: dilugosci okresu spoczynku bulw,
intensywnosci procesow zyciowych zachodzacych w bulwach, odpornosci bulw na
uszkodzenia mechaniczne oraz podatnosci bulw na choroby grzybowe i bakteryjne w
okresie wegetacji i przechowywania (Sowa-Niedziatkowska, 2002 a). W czasie przecho-
wywania wyrdznia si¢ nast¢pujgce straty ilosciowe: ubytki naturalne, straty w wyniku
kietkowania oraz straty w wyniku porazenia chorobami.

Ubytki naturalne powstaja w wyniku transpiracji i oddychania bulw. Intensywno$¢
transpiracji zalezy od odmiany, od stopnia dojrzatosci technicznej bulw (skorkowacenie
skorki), i od warunkéw przechowywania. Do warunkow majacy najwickszy wplyw na
ksztaltowanie strat w przechowalni naleza: temperatura, wilgotno$¢ powietrza, a takze
intensywnos$¢ wentylacji (Rastovski i in., 1981; Czerko, 2004).

Intensywno$¢ oddychania zalezy przede wszystkim od stopnia dojrzatosci ziemniakow
oraz od okresu i temperatury przechowywania. Najnizsza intensywno$¢ oddychania bulw
podczas przechowywania wystepuje w temperaturze 5°C. Temperatury przechowywania
powyzej 1 ponizej 5°C przyczyniajg si¢ do wzrostu intensywnos$ci oddychania (Frydecka-
Mazurczyk, 1979; Kubicki, 1988). Procentowe straty w wyniku oddychania sg stosunkowo
mate i wahaja si¢ od 0,5 do 1,0% za 6 miesiecy przechowywania (Sowa, 1988).

Duze straty w czasie przechowywania moga powodowac¢ choroby szczegolnie zaraza
ziemniaka, mokra i sucha zgnilizna, a w ostatnich latach coraz wigkszego znaczenia nabiera
alternarioza (Kuzniewicz, 1982; Sowa-Niedziatkowska, 2000).

Straty w wyniku kietkowania uzaleznione sa od odmiany i temperatury przechowy-
wania W wyzszej temperaturze przechowywania kietkowanie nast¢puje szybciej i jest
intensywniejsze (Sowa-Niedziatkowska, 2004 b).

Dobor temperatury w przechowalni uzalezniony jest od kierunku uzytkowania
ziemniakoéw. Zalecana temperatura przechowywania dla sadzeniakow wynosi 3°C, dla
ziemniakéw jadalnych 5°C i dla ziemniakow przeznaczonych do przetwoérstwa spozyw-
czego 8°C.
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Celem doswiadczenia bylo okre$lenie wielkosci strat przechowalniczych nowych
odmian ziemniaka spowodowanych ubytkami naturalnymi, chorobami przechowalniczymi
oraz kietkowaniem przechowywanych w temperaturze 3°C, 5°C i 8°C.

MATERIAL I METODY

Badaniami obj¢to 10 odmian ziemniaka. Wszystkie odmiany rozmnazane byly na polu
doswiadczalnym w Jadwisinie w latach 2004-2007. Celem zapewnienia takich samych
warunkow uprawy i rozwoju roslin wysadzano materiat kwalifikowany w stopniu CA lub
CB. W czasie wegetacji przeprowadzono takie same zabiegi jakie stosowane sg na
plantacjach produkcyjnych. Dodatkowo przeprowadzono kilkakrotnie selekcj¢ negatywna
usuwajac rosliny i bulwy porazone chorobami (czarna nézka, silne objawy porazeniem
wirusami i rizoktoniozg). W konicowym okresie wegetacji na¢ niszczono rozbijaczem tgcin,
a po uptywie 2-3 tygodni przeprowadzono zbioér kombajnem. Termin zbioru przypadat na
koniec wrzeénia. Bulwy przechowywano w nastepujacych warunkach:

— w okresie przygotowawczym przez pierwsze dwa tygodnie po zbiorze utrzymywano
temperature na poziomie 15°C, przy wilgotno$ci wzglednej powietrza okoto 90%;

— w ciggu nastgpnych dwoch tygodni temperature stopniowo obnizano, zachowujac takg
samg wilgotnos¢;

— w dlugotrwatym sktadowaniu, trwajagcym 5 miesigcy, proby (2 x 10 kg) umieszczano w
komorach przechowalni w ktorych utrzymywano temperature 3°C, 5°C i 8°C, przy
wilgotnosci wzglednej powietrza 90%—95%:

— poczatek kielkowania 1 intensywnos¢ wzrostu kietkow oceniano na bulwach
przechowywanych w skrzynkach. Oceng¢ wykonywano co 10 dni, a za poczatek
kietkowania przyjeto termin, w ktorym 75% bulw rozbudzone byto kietkami (>3 mm).
Po zakonczonym sezonie przechowalniczym okreslano ubytki naturalne, straty

wywotane rozwojem chorob oraz kietkowaniem. Badania prowadzono przez 3 sezony

przechowalnicze. Wyniki opracowano statystycznie z wykorzystaniem analizy wariancji.

WYNIKI I DYSKUSJA

Ubytki naturalne

Dane w tabeli 1 przedstawiajg ubytki naturalne bulw badanych odmian przechowywa-
nych w temperaturze 3°C, 5°C i 8°C. Srednio dla 3 temperatur przechowywania ubytki
wynosity od 5,5% u odmiany Felka Bona do 13% u odmiany Krasa. Srednio dla badanych
odmian ubytki naturalne ziemniakow przechowywanych w temperaturze 3°C i 5°C byly na
tym samym poziomie i wynosity 6,7%—6,8%. Ziemniaki przechowywane w wyzszej
temperaturze (8°C) mialy istotnie wyzsze ubytki naturalne niz przechowywane w
temperaturze 3°C i 5°C. Gléwnym czynnikiem decydujagcym o wielkoséci ubytkéw natu-
ralnych jest intensywna transpiracja w wyniku duzego deficytu wilgotnosci powietrza
w temperaturze 8§°C. Analizujagc wyniki badan mozna zauwazy¢, ze odmiany Felka Bona,
Nora, Clarissa najmniej reagowaly wzrostem ubytkéw naturalnych po przechowywaniu
W wyzszej temperaturze.
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Tabela 1
Wielko$¢ ubytkéw naturalnych (%) w zaleznosci od odmiany i temperatury przechowywania
(Srednio z lat 2004-2007)
Natural losses depending on cultivar and storage temperature (average from 2004-2007; %)

Odmiana Temperatura przechowywania Srednio
Cultivar Storage temperature Mean
3°C | 5°C | 8°C
Felka Bona 5,5 5,4 6,0 5,6
Pirol 5,5 6,1 6,0 5,9
Augusta 54 5,5 6,9 5,9
Nora 5,8 5,8 6,1 5,9
Clarissa 6,4 6,4 6,3 6,4
Kuklik 6,0 6,9 7,7 6,9
Velox 5,7 6,1 8,7 7,3
Bartek 7,1 7.3 8,1 7,5
Syrena 9,3 8,9 12,4 10,2
Krasa 11,6 9,2 17,9 12,9
Srednio dla temperatury
przechowywania 6,8 6,7 8,7 7,4
Mean for storage temperature
NIRgs
LSDe. 0,8 1,5

Odmiany te moga by¢ przechowywane w szerokim zakresie temperatur (3°C—8°C).
Natomiast odmiany, Velox, Syrena, Krasa miaty istotnie wyzsze ubytki naturalne po
przechowywaniu w temperaturze 8°C. Obnizenie ubytkéw naturalnych ziemniakoéw
przechowywanych w wyzszej temperaturze mozliwe jest przez sztuczne nawilzanie
powietrza W badaniach prowadzonych w przechowalni produkcyjnej o sktadowaniu luzem
z nawilzaniem powietrza uzyskano obnizenie ubytkéw naturalnych o 20% dla odmiany
Krasa i Velox w stosunku do przechowalni bez nawilzania powietrza (Czerko, 2007).

Porazenie chorobami

Wplyw temperatury przechowywania na straty spowodowane rozwojem chordob
przechowalniczych badanych odmian przedstawiono w tabeli 2. Srednie straty spowo-
dowane rozwojem chordb badanych odmian wynosity od 0,5% do 7,5%. Dobra odpornos¢
na choroby przechowalnicze stwierdzono u odmian Augusta, Velox, Clarissa, Felka Bona
i Pirol w ktorych straty nie przekraczaty 1,0%. Istotnie gorsza odpornos¢ wykazaly
odmiany: Bartek (7,5%) 1 Krasa (6,5%). Rozwdj chordéb w poszczegdlnych warunkach
przechowywania nie byt istotnie zréznicowany dla wigkszos$ci odmian. Tylko u odmiany
Bartek w wyzszej temperaturze przechowywania (8°C) stwierdzono istotnie wigksze
porazeniem chorobami. Natomiast, nie udowodniono istotnego wplywu warunkoéw
termicznych w zakresie temperatur 3°C—8°C na straty powstate w wyniku rozwoju mokrej
zgnilizny (tab. 3). Najnizsze porazenie suchg zgnilizng wystapito w temperaturze 8°C.
Rozwoj mieszanej zgnilizny wzrastat wraz ze wzrostem temperatury i najwickszy wystapit
w temperaturze 8°C.
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Tabela 2
Straty masy bulw (%) spowodowane rozwojem choréb w zaleznoS$ci od odmiany i temperatury

przechowywania (Srednio z lat 2004—-2007)
Losses caused by diseases depending on cultivar and storage temperature (average from 2004-2007; %)

Temperatura przechowywania

Odmiana Srednio
Cultivar Storage temperature Mean
3°C 5°C | 8°C
Augusta 0,7 0,5 0,4 0,5
Velox 0,4 0,1 1,0 0,5
Clarissa 0,9 0,8 1,0 0,9
Felka Bona 1,0 1,1 0,6 0,9
Pirol 0,6 1,2 1,0 0,9
Kuklik 1,5 2,1 1,1 1,6
Nora 2,2 1,7 1,2 1,7
Syrena 2,4 3,6 42 34
Krasa 7,7 6,1 5,5 6,5
Bartek 6,1 7.3 9,3 7,5
Srednio dla temperatury
przechowywania 2,3 2,4 2.5 2.4
Mean for storage temperature
NIR 5
LSDe. 0,8 0,5
Tabela 3

Procent porazenia bulw chorobami przechowalniczymi w ré6znych temperaturach przechowywania
(Srednia, 10 odmian za 3 lata)

The occurrence of diseases on tubers stored at different temperatures
(mean for 10 cultivars and 3 years)

Temperatury przechowywania

Choroba S NIR 5
Disease torage temperatures LSDy s
3°C [ 5°C | 8°C :
Mokra zgnilizna 0,80 0,83 0,65 0,34
Soft rot
Sucha zgnilizna 0,37 0,39 0,25 0,14
Dry rot
Mieszana zgnilizna 1,07 1,27 1,79 0,37
Mix rot
Kielkowanie

Poczatek kietkowania ziemniakow zalezatl od temperatury przechowywania
odmiany (tab. 4). Ziemniaki przechowywane w temperaturze 8§°C zaleznie od odmiany
rozpoczynaty kietkowanie od 3 dekady listopada (Nora) do 3 dekady stycznia (Clarissa,
Syrena, Felka Bona, Bartek). Po okresie przechowywania dlugos¢ kietkow wynosita od 15
mm (Clarissa) do 166 mm (Velox). Temperatura przechowywania 5°C spowodowala
op6znienie terminu kietkowania $rednio o 2 miesigce w stosunku do przechowywania bulw
w temperaturze 8°C. Bulwy odmiany Clarissa przechowywane przez 6 miesigcy w
temperaturze 5°C nie kielkowaty, natomiast odmiana Velox miata kietki o dtugos$ci 44 mm.
Wigkszo$¢ odmian przechowywanych w temperaturze 3°C, zalecanej dla sadzeniakow, nie
rozpoczetly kietkowania. Tylko odmiana Nora i Velox miaty kietki o dtugosci 51 12 mm.

1 od
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Tabela 4

Termin rozpoczecia kietkowania i dlugo$é kietkow po 6 miesiacach przechowywania (Srednio z lat
2004-2007)
The beginning of sprouting and sprout length after 6 months of storage (average from 2004-2007)

Temperatura przechowywania — Storage temperature:

. 3°C 5°C 8°C
Odmiana
Cultivar poczatek gy ooge kietkow | POZAK g ooge kietkow | PO gn 0046 kictkow
kielkowania length of sprouts kielkowania length of sprouts kietkowania length of sprouts
start of sprouting g P start of sprouting g P start of sprouting g P
Clarissa — — — — 3d.1 15
Syrena — — 2d. 11 4 3d.1 19
Krasa — — 2d. 10 8 2d. XII 22
Felka Bona — — 2d. 10 5 3d.1 22
Bartek — — 3d. 110 <3 3d.1 27
Pirol — — 1d. 10 8 2d.1 28
Augusta — — 3d.11 8 3d.XII 30
Nora 1d. 11 5 2d.1 21 3d. XI 51
Kuklik — — 3d. 10 11 2d.1 54
Velox 3d.1 12 3d. X1 44 2d. X1 166

Straty w wyniku kietkowania u poszczegdlnych odmian wynosity od 0,1% do 1,5%
(tab. 5). Poza czynnikiem odmianowym, temperatura przechowywania miata istotny
wplyw na mase kietkow. Bulwy odmian: Syrena, Clarissa, Bartek, Pirol, Krasa, Augusta,
Kuklik, Felka Bona przechowywane w temperaturze 3°C i 5°C nie mialy istotnych strat w
wyniku kietkowania. Odmiana Nora i Velox nieznacznie kietkowaty w temperaturze 3°C,
a wyrazny wzrost nastapit w wyzszych temperaturach przechowywania w 5°C 1 8°C.
Przechowywanie ziemniakéw w temperaturze 8°C spowodowato wzrost strat w wyniku
kietkowania u wszystkich badanych odmian.

Tabela 5

Wplyw temperatury przechowywania na straty (%) w wyniku kielkowania bulw (Srednio z lat 2004—

2007)

Influence of storage temperature on losses caused by sprouting (average from 2004-2007; %)

Temperatura przechowywania

Odmiana Srednio
Cultivar Storage temperature Mean
3°C | 5°C | 8°C
Syrena 0,0 0,01 0,28 0,10
Clarissa 0,0 0,01 0,43 0,15
Bartek 0,0 0,0 0,48 0,16
Pirol 0,0 0,0 0,59 0,20
Krasa 0,0 0,0 0,75 0,25
Augusta 0,0 0,07 0,97 0,34
Kuklik 0,0 0,04 1,20 0,41
Felka Bona 0,0 0,0 1,40 0,47
Nora 0,07 0,34 2,52 0,98
Velox 0,14 0,72 3,64 1,50
Srednio dla temperatury 0.02 0.12 123 0.46
Mean for temperature
NIRy s
LSDes 0,60 0,30
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Suma strat
Suma strat za 6 miesigczny okres przechowywania zalezata od odmiany i wahata si¢ od
6,8% u odmiany Augusta do 19,6% u odmiany Krasa (tab. 6).

Tabela 6
Wplyw temperatury przechowywania na wielkos¢ (%) strat ogétem (2004-2007)
Influence of storage temperature on total losses in 2004-2007 (%)
Odmiana Temperatura przechowywania Srednio
Cultivar Storage temperature Mean
3°C | 5°C | 8°C
Augusta 6,1 6,0 8,3 6,8
Felka Bona 6,5 6,5 8,0 7,0
Pirol 6,1 7,3 7,6 7,0
Clarissa 7,3 7,2 7,7 7,4
Nora 8,1 7.8 9,9 8,6
Kuklik 7.4 9,1 10,0 8,9
Velox 6,2 7,0 14,7 9,3
Syrena 11,7 12,5 16,9 13,7
Bartek 13,2 14,5 17,8 15,2
Krasa 19,4 15,3 24,2 19,6
Srednio dla temperatury

Mean for temperature 52 93 12,5 103
NIR, 5

LSDqe 1,8 1,0

Srednio dla 10 odmian suma strat ziemniakéw przechowywanych w temperaturze 3°C
i 5°C byta jednakowa i wynosita okoto 9%. Suma strat ziemniakow przechowywanych w
8°C byla istotnie wyzsza i wynosita 12,5%. Procentowy udziat poszczegodlnych rodzajow
strat przechowalniczych zalezal od temperatury przechowywania. W niskiej temperaturze
przechowywania najwiekszy udziat majg ubytki naturalne, odpowiednio w 3°C — 74,6%
i w 8C — 70,0%. Udzial strat w wyniku kietkowania w najwyzszej temperaturze
przechowywania wynosit odpowiednio w 8°C — 9,9% i w 3°C — 0,2% (tab. 7).

Tabela 7
Udzial procentowy poszczegélnych strat przechowalniczych w réznych temperaturach
przechowywania
Percentage share of storage losses at different storage temperatures

Temperatury przechowywania

Rodzaj strat Storage temperatures

Kind of losses |

3°C 5°C | 8°C
Ubytki naturalne 74,6 72,7 70,0
Natural losses
C}_loroby 252 26,0 20,1
Diseases
Kietki 0,2 1,3 9.9
Sprouts

Na podstawie $rednich z wszystkich temperatur przechowywania przedstawiono sumeg strat
w skali 9-stopniowej (tab. 8). Wigkszo$¢ odmian (Augusta, Clarissa, Felka Bona, Pirol,
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Kuklik, Nora, Velox) uzyskato wysoka wartos¢ 8 i 9 punktow, najnizej zostala oceniona
odmiana Krasa (2 punkty).
Tabela 8

Suma strat badanych odmian po calym okresie przechowywania wyrazone w skali 9°
(Srednio a lat 2004-2007)
Total losses for cultivars after storage seasons in 9° scale ( mean for 2004-2007)

Zlc(:}: Odmiany — Cultivars
9 Augusta, Clarissa, Felka Bona, Pirol
8 Kuklik, Nora, Velox
7 _
6 _
5 Syrena
4 Bartek
3 _
2 Krasa
1 _

Zalecana temperatura przechowywania danej odmiany powinna uwzglednia¢ z jedne;j
strony ogélne wymagania stawiane przez poszczegolne kierunki uzytkowania (przetwor-
stwo 8°C, jadalne 5°C, sadzeniaki 3°C), a z drugiej strony temperature, w ktorej powstajg
najnizsze straty.

W przechowalnictwie wazny jest takze koszt przechowywania, ktory ze wzgledu na
czas pracy wentylacji jest najnizszy w przechowalni, w ktdrej utrzymywana jest najwyzsza
zalecana temperatura — 8°C (Czerko, 1993). Stad mimo, ze dla sadzeniakow zalecana jest
niska temperatura przechowywania (3°C) to biorac pod uwage, ze sa odmiany takie jak:
Bartek, Felka Bona, ktore w wyzszej temperaturze 5°C rozpoczynajg pozno kietkowanie i
W Wwyzszej temperaturze nie obserwuje si¢ zwigkszenia strat przechowalniczych, to
korzystniejsze jest przechowywanie tych odmian w wyzZszej temperaturze. Jednak do
ostatecznego okreslenia temperatury przechowywania sadzeniakow danej odmiany
potrzebna jest znajomo$¢ wplywu temperatury przechowywania na plonowanie
ziemniakow. Zdaniem wielu autoréw, wybor optymalnej temperatury przechowywania
sadzeniakow uzalezniony jest od: tempa fizjologicznego starzenia si¢ bulw, dlugosci
okresu spoczynku oraz plonowania roslin w warunkach polowych (Rykaczewska, 1993;
Reust i in., 2001). Badania przeprowadzone na 54 odmianach (Sowa-Niedziatkowska,
2002 b) pozwolily wydzieli¢ grupy odmian, ktére odmiennie reagowaty plonem na wzrost
temperatury przechowywania. Autorka wyodrebnita 12 odmian dla ktorych
najkorzystniejsza byla najnizsza temperatura przechowywania, a wzrost temperatury
przechowywania powodowal spadek plonu. Jednak najwicksza grupe (41 odmian)
stanowily odmiany ktore nie reagowaly spadkiem plonu po przechowywaniu w duzym
zakresie temperatur od 2°C do 6°C. Dobor temperatury przechowywania dla odmian z tej
grupy zalezy tylko od wielko$ci strat w danej temperaturze.

Glownymi cechami odmiany sprzyjajacymi dobremu przechowywaniu ziemniakow
jadalnych jest dlugi okres spoczynku, mato intensywny wzrost kietkow oraz niskie straty
przechowalnicze. Ziemniaki charakteryzujace si¢ niskg intensywnos$cia kietkowania
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przechowuja si¢ lepiej, gdyz latwiejsze jest przewietrzanie pryzmy, a w konsekwencji
poprawiaja si¢ warunki przechowywania.

Ziemniaki charakteryzujace si¢ dlugim okresem spoczynku przeznaczone do
przetworstwa moga by¢ przechowywane w temperaturze 8°C przez kilka miesigcy bez
stosowania inhibitorow kietkowania. Natomiast odmiany przeznaczone do dtugotrwalego
przechowywania (do czerwca) charakteryzujace si¢ dlugim okresem spoczynku moga
wymaga¢ mniejszej dawki inhibitorow zastosowanych w catlym sezonie przechowal-
niczym. Wszystkie te zaleznosci wskazujg, ze najkorzystniejsze w przechowalnictwie sg
odmiany, ktéore mogg by¢ przechowywane w duzym zakresie temperatur bez istotnego
pogorszenia ich jakosci i strat.

WNIOSKI

1. Badane odmiany sg bardzo zréznicowane pod wzgladem przydatnosci do dlugotrwa-
lego przechowywania.

2. Wigkszos¢ badanych odmian charakteryzowata si¢ wysoka trwato$cig przechowalnicza
oceniang na 8 1 9 w skali 9-stopniowe;j.

3. Najnizsze straty u wigkszosci odmian stwierdzono po przechowywaniu bulw w
temperaturze 3°C i 5°C

4. W najwyzszej temperaturze przechowywania w 8°C wystepujg gldwnie straty spowo-
dowane ubytkami naturalnymi i kietkowaniem.

5. Odmiany charakteryzujgce si¢ niska trwato$cig przechowalniczg wymagaja szczego6l-
nej troski podczas zbioru i nie powinny by¢ przeznaczone do dtugotrwalego przecho-
wywania.
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