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Wybrane cechy fizyczne i sktad chemiczny
ziarna kilku odmian owsa

Some physical features and chemical composition of grain of several oat varieties

Celem badan byla ocena ziarna odmian owsa pod wzgledem cech fizycznych izawartosci
niektorych sktadnikéw chemicznych. Materiat badawczy stanowito ziarno 4 oplewionych odmian owsa
(Dragon, Skrzat, Stawko, Bajka) oraz jednej odmiany nagiej (Akt) pochodzace ze Stacji
Doswiadczalnej Oceny Odmian w Jeleniej Gorze i Bobrownikach, ze zbioru w 1998 roku. Ziarno
ocenianych odmian owsa charakteryzowato si¢ duza gestoscia w stanie zsypnym (odmiany oplewione
od 51,7 do 54,6 kg/hl, odmiana naga 66,7 kg/hl). Spo$réd odmian oplewionych duza masg 1000 ziaren
odznaczat si¢ owies Stawko i Bajka, a mata Skrzat. Odmiana naga Akt miata najmniejszg warto$¢ tej
cechy. Zaobserwowano dodatnig zalezno$¢ pomiedzy gestoscig ziarna w stanie zsypnym i zawarto$cia
pentozanéw rozpuszczalnych oraz pomiedzy masa 1000 ziaren i zawarto$cig skrobi. Badane odmiany
owsa mialy mato tuski. W owsie oplewionym bylo jej od 20,3% (Stawko) do 23,7% (Bajka), a
w odmianie nagiej (Akt) 1,4%. Stwierdzono, ze odmiana Stawko odznaczata si¢ duza iloscig ziarna
0 grubosci powyzej 2,8 mm (47,2%). Ziarno odmiany nagiej Akt bylo drobniejsze niz odmian
oplewionych. W préobcee tej odmiany pochodzacej z Jeleniej Gory duzo bylo ziarna o gruboscei 2,2-2,5
mm (53,0%), a w prébce z Bobrownik ziarna o grubos$ci ponizej 2,2 mm (85%). Zawarto$¢ biatka
ogotem wahala si¢ u odmian od 12,5 do 14,7%. Statystycznie réznice pomigdzy uzyskanymi dla
odmian warto$ciami §rednimi byly nieistotne. Podobnie nie wykazano r6znic w zawarto$ci skrobi. Na
ilo$¢ tych sktadnikdéw wpltyw mialo miejsce uprawy. Probki pochodzace z Jeleniej Gory zawieraly
wigcej biatka (14,1%) i skrobi (52,6%) niz probki z Bobrownik (odpowiednio 12,9% i 46,0%).
W badanym ziarnie bylo znacznie mniej pentozanéw rozpuszczalnych niz nierozpuszczalnych. Dla
odmian i miejscowosci uprawy nie stwierdzono istotnych rdznic w zawarto$ci oznaczanych frakeji
pentozanoéw. Ziarno owsa cechowalo si¢ wysoka aktywnos$cig enzymow proteolitycznych ($rednie dla
odmian od 3,76 do 4,16 jednostki). Stwierdzono, ze odmiany nie r6znity sie¢ pod wzgledem liczby
opadania. Probki pochodzace z Jeleniej Gory mialy nizszg liczbe opadania niz probki z Bobrownik
(odpowiednio 379 i 416 s). Wykazano ujemna korelacje¢ liczby opadania z zawarto$cig biatka ogotem.

Stowa kluczowe: aktywno$¢ proteolityczna, biatko, cechy fizyczne ziarna, owies, pentozany, skrobia

The aim of this research was to assess physical features and contents of some chemical components
of oat grain. The experimental material was the grain of four hulled oat varieties (Dragon, Skrzat,
Stawko, Bajka) and of one naked variety (Akt) coming from the Experimental Strain Test Stations at
Jelenia Gora and Bobrowniki of 1998 harvest. The grain of the oat varieties was characterized by high
HL-weight (the hulled varieties from 51.7 to 54.6 kg/hl, the naked one 66.7 kg/hl). Among the hulled
varieties, the weight of 1000 grains of varieties Stawko and Bajka was high, and that of var. Skrzat was
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low. In the naked variety Akt the weight of 1000 grains was the lowest. Positive correlation was
observed between the HL-weight and the content of soluble pentosans, as well as between the weight
of 1000 grains and the content of starch. The oat varieties tested did not have much hulls. In hulled oat
they were from 20.3% (Stawko) to 23.7% (Bajka) and in the naked one (Akt) 1.4%. Variety Stawko
was found to be conspicuous by a high proportion (47.2%) of grains over 2.8 mm thick. The grain of
naked var. Akt was finer than that of hulled ones. The sample of this variety coming from Jelenia Géra
contained many grains (53.0%) 2.2-2.5 mm thick, and that coming from Bobrowniki — many grains
(85.0%) of the thickness below 2.2 mm. Total protein content in the varieties ranged from 12.5 to
14.7%. The differences between the average values for varieties were not significant. Also, not
significant differences were found in the contents of starch. The quantities of these components
appeared to have been influenced by the site of growing. The samples coming from Jelenia Géra
contained more protein (14.1%) and starch (52.6%) than those from Bobrowniki (12.9 and 46.0%,
respectively). The content of soluble pentosans was much lower than that of insoluble ones. No
significant differences were found in the contents of the pentosan fractions connected with either the
varieties or the growing site. The oat grain was characterized by a high activity of proteolytic enzymes
(means for varieties from 3.76 to 4.16 units). The falling number of varieties under study was similar.
The samples from Jelenia Gora had lower falling number as compared with those from Bobrowniki
(379 and 416 s, respectively). Correlation between the falling number and the total protein content was
found to be negative.

Key words: oat, pentosans, physical properties of grains, protein, proteolytic activity, starch
WSTEP

Staty rozwdj wiedzy o zywnosci i wptywie spozywanego pokarmu na zdrowie, a takze
samopoczucie czlowieka stwarza potrzebe wprowadzenia do diety produktow o wysokiej
warto$ci fizjologiczno-zywieniowej. Sposrod zboz szczegolnie cenny pod tym wzgledem
jest owies i produkty z niego otrzymywane.

Ziarno owsa stanowi potencjalne zrodto biatka o wysokiej warto$ci odzywcezej (Ma,
1983). W obluszczonym ziarnie ilo$¢ biatka ogdtem waha sie w granicach 15-20%
(McMullen, 1991). Ponadto aminokwasy egzogenne lizyna, treonina i metionina wystepuja
w owsie w wigkszej ilosci niz u pozostatych zbo6z (Peterson, 1976).

Duza zawartos$¢ biatka w ziarnie owsa powoduje, ze w suchej masie, procentowy udziat
skrobi jest mniejszy niz u innych zb6z. Ma ona takze odmienng budowe od innych skrobi
zbozowych oraz wyrdznia si¢ znaczng zmiennoscig takich cech jak zachowanie podczas
kleikowania, zdolno$¢ pgcznienia oraz rozpuszczalno$¢ (Paton, 1986). Wsrod zwigzkow
weglowodanowych owsa wystepujg pentozany. W zaleznosci od odmiany, ich ilo§¢ waha
si¢ od 3,2-3,5%, z czego niecate 10% to pentozany rozpuszczalne w wodzie (Hashimoto
iin., 1987).

Na ksztattowanie jako$ci ziarna i uzyskiwanych z niego przetwordéw istotny wplyw
wywieraja enzymy. Kruger iMarchylo (1985) podaja, ze podwyzszona aktywno$¢
proteolityczna i amylolityczna powoduje hydrolize biatka i skrobi pogarszajac jakos¢ tych
sktadnikow. W pracy Flaczyk i wsp. (1978) wykazano, ze ziarno owsa ma najmniejsza
aktywno$¢ proteolityczng w fazie dojrzatosci pelnej i jest ona podobna jak u pszenicy.

Aby zapewni¢ maksymalng wydajnos¢ produkcji ipozadang jako$s¢ wyrobow
gotowych, ziarno zb6z powinno cechowac si¢ dobrymi wiasciwosciami fizycznymi.
Jednym z wazniejszych wyr6oznikow jest gesto$¢ ziarna w stanie zsypnym. Gasiorowski
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i wsp. (1997 b) podaja, ze aktualnie wartos¢ tej cechy dla polskiego owsa przekracza
50 kg/hl. Wedtug Rothkaehl (1991) mozliwo$¢ uzyskania wysokiego wyciggu ptatkow
owsianych jest bezposrednio uzalezniona od masy 1000 ziaren. Istotnym wskaznikiem
jakosci ziarna jest rdwniez jego wyrdéwnanie pod wzgledem grubosci. W Polsce nie
przywiazuje si¢ wigkszej wagi do zawartosci tuski, podczas gdy w Niemczech wprowa-
dzono wymagania by jej udzial w owsie konsumpcyjnym byl nie wigkszy niz 26%
(w przeliczeniu na s.m.) (Gasiorowski, 1993). Vorwerck (1992) oraz Abramczyk
i Rothkaehl (1993) podaja, ze przy mniejszej zawartosci tuski wzrasta wydajnosé
produktéw owsianych.

Celem niniejszych badan byta ocena kilku polskich odmian owsa pod wzglgdem
wlasciwosci fizycznych ziarna oraz okreslenie zawarto$ci niektorych sktadnikéw che-
micznych, aktywnosci enzymow proteolitycznych i liczby opadania.

MATERIAL I METODY

Ziarno uzyte do badan pochodzito ze Stacji Doswiadczalnej Oceny Odmian w Jeleniej
Goérze i w Bobrownikach, ze zbioru w 1998 roku. Oceniano 4 odmiany owsa oplewionego:
Dragon, Skrzat, Stawko, Bajka oraz jedng odmiane¢ naga Akt.

Dla badanych probek okreslono wedhug zbioru PN i BN (1974) gestos$¢ ziarna w Stanie
zsypnym, mas¢ 1000 ziaren, zawartos¢ frakcji ziarna o réznej grubosci za pomoca sit Vogla
oraz zawartos$¢ huski.

Do badan sktadu chemicznego ziarno recznie obtuszczono i zesrutowano w mitynku
laboratoryjnym typ WZ-1. W érucie okre$lono zawartoéé biatka ogotem metoda Kjeldahla
(N x 6,25), zawartos¢ skrobi metodg enzymatyczng opisang przez Lue i wsp. (1991) oraz
zawarto§¢ pentozandw. Pentozany rozpuszczalne oznaczono wedlug metody
opublikowanej przez Subde (1984 b). Pentozany ogotem okreslano ta sama metoda
zastepujac wodny ekstrakt §ruty nawazka sruty owsianej. Ilos¢ pentozandw rozpuszczal-
nych wyliczono z r6éznicy pomig¢dzy pentozanami ogétem i rozpuszczalnymi. Okreslono
takze liczbe opadania metodg Hagberga-Pertena oraz aktywno$¢ enzymow proteoli-
tycznych metoda Ayre-Andersona (Subda, 1984 a). Za jednostke aktywnosci przyjeto ilosé
p moli tyrozyny powstatej w ciagu 1 min z 1 g maki.

Uzyskane wyniki poddano obliczeniom statystycznym. Wykonano analizy wariancji
przy jednokierunkowej klasyfikacji dla 2 zmiennych. W przypadku wystgpienia istotnych
roznic $rednie wyceniono testem Duncana. Ponadto dla okre§lenia wspotzaleznosci
pomigdzy cechami obliczono wspotczynniki korelacji liniowej proste;.

WYNIKI I DYSKUSJA

Badane ziarno owsa odznaczato si¢ duzg gestosScig w stanie zsypnym. Wykazano, ze
odmiany rdoznity si¢ pod wzgledem tej cechy, natomiast warunki uprawy nie mialy na nig
wplywu. Najwicksza gestos¢ w stanie zsypnym miato ziarno odmiany nagiej Akt (66,7
kag/hl) (tab. 1). Odmiany oplewione charakteryzowaly si¢ mniejszymi wartosciami tej
cechy w granicach od 51,7 kg/hl (Skrzat) do 54,6 kg/hl (Bajka). Kowalewski (1996)
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podaje, ze gestos¢ ziarna w stanie zsypnym dla owsa kierowanego do produkcji nie
powinna by¢ mniejsza niz 51 kg/hl. Wszystkie badane odmiany odznaczaly si¢ wyzsza
warto$cig tej cechy, co oznacza, ze sg dobrym surowcem do otrzymywania produktow
zywnosciowych.

Tabela 1
Cechy fizyczne ziarna 5 odmian owsa pochodzacego ze Stacji Doswiadczalnej Oceny Odmian w Jeleniej
Gorze i Bobrownikach ze zbioru w 1998 roku
Physical features of grain of 5 oat varieties harvested in 1998 at the Experimental Strain Test Station at
Jelenia Géra and Bobrowniki

Cechy — Traits
gestos¢ ziarna w stanie zsypnym masa 1000 ziaren zawarto$¢ tuski
. HL-weight weight of 1000 grains hull content in
Odmiana
; (kg/hl) (@ (%)
Variety — > -
miejscowosé — locality
Jelenia - e Jelenia - e Jelenia - e
Gora Bobrowniki X Goéra Bobrowniki X Goéra Bobrowniki X
Dragon 56,8 51,3 54,1b 39,4 36,7 38,1 bc 22,0 21,9 220a
Skrzat 52,3 51,1 51,7b 37,6 33,5 356¢C 22,0 25,2 236a
Stawko 55,4 53,3 54,4b 45,3 42,7 44,0a 18,7 21,9 20,3 a
Bajka 55,2 53,9 54,6 b 42,5 39,4 41,0 ab 23,0 24,4 23,7a
Akt* 65,9 67,4 66,7 a 33,0 25,0 29,0d 25 0,3 14b
X 71a 55,4 a 39,6a 355b 176 a 18,7a
* — Owies nieoplewiony
* — Naked oat

a,b,c,d — Grupy jednorodne wyznaczone testem Duncana
a,b,c,d — Homogeneous groups differentiated with Duncan test

Jak podaje Biskupski i wsp. (1984) przeci¢tna wartos¢ masy 1000 ziaren wynosi 28,4 g.
Obecnie oceniane odmiany owsa miaty dorodniejsze ziarno. Duza masg 1000 ziaren
odznaczalo si¢ ziarno odmian Stawko i Bajka (44,0 i41,0 g), mniejsza owsa Dragon
i Skrzat (38,1 i 35,6 g), a mata odmiany nagiej Akt (29,0 g) (tab. 1). Wykazano, ze probki
pochodzace zJeleniej Gory (39,6 g) mialy wigksza mas¢ 1000 ziaren niz préobki
z Bobrownik (35,5 g).

Srednia zawarto$¢ tuski u owsa oplewionego ksztattowata si¢ na poziomie 17,6% dla
probek z Jeleniej Gory i 18,7% dla prébek z Bobrownik (tab. 1). Odmiany oplewione miaty
tuski od 20,3% (Stawko) do 23,7% (Bajka), roznice te byly jednak statystycznie nieistotne.
Srednio w ziarnie odmiany nagiej Akt stwierdzono 1,4% tuski, lecz nalezy zauwazy¢, ze
ziarno z Jeleniej Gory (2,5%) miato jej wigcej niz ziarno z Bobrownik (0,3%).

Oceniane odmiany owsa roznily si¢ pod wzgledem ilosci frakcji ziarna o grubosci
powyzej 2,8 oraz 2,5-2,8 mm (tab. 2). Dla pozostatych frakcji, mimo iz réznice okazaty
si¢ statystycznie nieistotne moga one by¢ wazne ze wzgledow technologicznych. Analiza
wariancji wykazata, ze warunki panujace w miejscowosciach uprawy nie réznicowaty
udziatu frakcji ziarna 0 roznych grubosciach. Na podstawie danych zawartych w tabeli 2
mozna jednak zauwazy¢, ze dla niektorych odmian (Skrzat, Stawko, Akt) wystapity
znaczne réznice pomig¢dzy probkami z Jeleniej Gory i Bobrownik. Najdorodniejsze ziarno
miata odmiana Stawko, dla ktorej udziat ziarna o grubosci powyzej 2,8 mm stanowit
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47,2%. Duzo ziarna grubego miata rowniez odmiana Bajka (24,1% ziarna o grubosci
powyzej 2,8 mm i48,2% o0 grubosci 2,5-2,8 mm) oraz Dragon (odpowiednio 16,5
i 53,8%). Odmiana naga Akt ze wzglgdu na brak tuski miata duzo ziarna o grubosci 2,2—
2,5 mm (38,1%) oraz ponizej 2,2 mm (61,6%). W przypadku tej odmiany zaobserwowano,
ze znacznie drobniejsze bylo ziarno z Bobrownik (85% frakcji ponizej 2,2 mm) niz
z Jeleniej Gory (53,0% frakcji o grubosci 2,2-2,5 mm).

Tabela 2
Udzial frakcji ziarna o réznej grubosci w 5 odmianach owsa pochodzacego ze Stacji Doswiadczalnej
Oceny Odmian w Jeleniej Gérze i Bobrownikach ze zbioru w 1998 roku
Fractions of grain of different thicknesses in 5 oat varieties harvested in 1998 at the Experimental
Strain Test Station at Jelenia Gora and Bobrowniki

Cechy — Traits
ziarno o grubosci ziarno o grubosci ziarno o grubosci ziarno o grubosci
grain thick grain thick grain thick grain thick
Odmiana >2,8mm 2,5-2,8 mm 2,2-2,5mm <2,2mm
Variety (%) (%) (%) (%)
miejscowo$¢ — locality
Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X
Gora niki Goéra niki Gora niki Goéra niki
Dragon 9,0 24,0 165b 57,1 50,5 53,8a 28,7 21,9 253a 51 3,7 44a
Skrzat 10,5 15,1 128b 56,8 37,8 473a 27,1 41,4 343a 57 57 57a
Stawko 56,8 37,5 472a 253 47,6 36,5a 17,1 13,3 152a 09 1,9 l4a
Bajka 24,9 23,3 241b 48,1 48,3 482a 225 24,9 23,7a 45 35 40a
Akt* 18 0,2 10b 70 0,9 40b 530 13,9 335a 381 85,0 616a
X 20,6a 20,0a 389a 37,0a 29,7a 231a 109a 20,0a
* — Owies nieoplewiony
* — Naked oat

a, b — Grupy jednorodne wyznaczone testem Duncana
a, b — Homogeneous groups differentiated with Duncan test

Owies jest bogatszy w biatko w poréwnaniu z innymi zbozami (Robbins i in., 1971).
Wedtug Gasiorowskiego i wsp. (1997 a) $redni poziom tego sktadnika w obtuszczonych
ziarniakach owsa wynosil5,5%. Owies badany przez Subdg i wsp. (1998 a, b) mial mniej
biatka ogotem (13,9 i14,8%). W niniejszej pracy ilos¢ tego skladnika wahata sig¢
w zakresie od 12,5% (Stawko, Bajka) do 14,7% (Dragon), ardznice te okazaty si¢
nieistotne (tab. 3). Probki owsa pochodzace z Jeleniej Gory zawieraty wigcej biatka ogotem
(14,1%) niz probki z Bobrownik (12,8%).

Kent-Jones i Amos (1967) podaja, ze owies zawiera mniej skrobi niz ziarno innych
zb6z. Subda i wsp. (1998 b) stwierdzili, ze ilos¢ skrobi w ziarnie owsa wynosi od 54,7 do
67,5%. W probkach badanych obecnie ilos¢ tego sktadnika byta mniejsza i wahata si¢ od
42,8 do 56,4% (tab. 3), a wartosci srednie uzyskane dla odmian nie roznity sig¢ istotnie. Na
ilo§¢ zgromadzonej w ziarnie skrobi mialy wplyw warunki uprawy w obu
miejscowosciach. Owies z Jeleniej Gory zawieral wigcej skrobi (52,6%) niz ziarno
z Bobrownik (46,0%).

Na podstawie wynikow wlasnych (tab. 3) oraz uzyskanych przez innych autoréw
(Hashimoto i in. 1987, Subda i in. 1998 b) mozna stwierdzi¢, ze obluszczone ziarno owsa
zawiera malg ilo$¢ pentozanéw rozpuszczalnych i znacznie wigcej pentozandw nieroz-
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puszczalnych. Zawarto$¢ pentozanéw rozpuszczalnych u ocenianych odmian wahata si¢
od 0,25 (Dragon) do 0,32% (AKkt), a nierozpuszczalnych od 3,67 (Stawko) do 4,13%
(Dragon). Nie wykazano istotnych roznic w zawartosci obu frakcji pentozanow pomigdzy
odmianami owsa oraz dla wartosci $rednich probek z Jeleniej Gory i Bobrownik.

Tabela 3
Zawarto$¢ zwiazkéw chemicznych w ziarnie S odmian owsa pochodzacego ze Stacji Doswiadczalnej
Oceny Odmian w Jeleniej Gdrze i Bobrownikach ze zbioru w 1998 roku
Content of chemical compounds in grain of 5 oat cultivars harvested in 1998 at the Experimental
Strain Test Station at Jelenia Gora and Bobrowniki

Cechy — Traits
biatko ogdtem skrobia pentozany rozpuszczalne _ pentozany
: nierozpuszczalne
. total protein starch soluble pentosans .

Odmiana %) (%) %) insoluble pentosans

Variety (%)

miejscowos¢ — locality

Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X Jelenia | Bobrow X

Gora niki Gora niki Gora niki Goéra niki

Dragon 15,8 13,6 147a 487 49,6 492a 0,28 0,21 0,25a 3,95 431 413a
Skrzat 14,1 13,2 13,7a 547 445 496a 025 0,28 0,27a 391 4,02 397a
Stawko 12,6 12,4 125a 56,4 46,2 51,3a 0,28 0,28 0,28a 381 3,53 3,67a
Bajka 12,9 12,0 125a 54,7 47,0 509a 0,28 0,25 0,27a 4,10 3,77 39 a
Akt* 15,0 13,2 141a 487 42,8 458a 0,35 0,28 0,32a 3,39 4,10 3,75a
X 141a 129b 52,6a 46,0b 029a 0,26a 383a 39a
* — owies nieoplewiony

* — naked oat

a, b — grupy jednorodne wyznaczone testem Duncana
a, b — homogeneous groups differentiated with Duncan test

Badane odmiany owsa charakteryzowaly si¢ wysoka aktywno$cig proteolityczng.
Warto$ci tej cechy (tab. 4) byly wyzsze niz dla ziarna badanego przez Subde i wsp. (1998
a, b). Nie wykazano statystycznie istotnych roznic pomigdzy $rednimi dla odmian
i miejscowosci. Nalezy jednak zwrdci¢ uwage, ze wartosci uzyskiwane dla probek
z Jeleniej Gory byly wyzsze niz dla probek z Bobrownik. W przypadku odmiany Skrzat
aktywno$¢ proteolityczna prébki z Jeleniej Gory (5,48 jednostki) byta prawie dwukrotnie
wyzsza od wartosci dla probki z Bobrownik (2,84 jednostki). Tylko dla owsa Dragon
aktywnos$¢ proteolityczna probek z obu miejscowosci byta podobna (3,64 jednostki —
Jelenia Gora i 3,88 jednostki — Bobrowniki).

Liczba opadania to metoda pozwalajaca okresli¢ zdolnos¢ skrobi do kleikowania i jej
podatno$¢ na dziatanie enzymow amylolitycznych. Dla zyta wykazano zalezno$¢ pomig-
dzy liczbg opadnia, a aktywno$cia o-amylazy (Gunarson, 1985). Jednak Gagsiorowski
i Kotodziejczyk (1994) podaja, ze w przypadku niskich i wysokich wartosci liczby
opadania zalezno$¢ ta nie wystepuje. Autorzy ci uwazajg, ze na wielkos¢ liczby opadania
duzy wplyw maja pentozany oraz ich zdolno$¢ wigzania wody, atakze stopien
rozdrobnienia ziarna i wyréwnana granulacja maki. Uzyskane obecnie warto$ci wahaty si¢
w zakresie od 345 do 444 s (tab. 4) i byly wyzsze od otrzymanych przez Subde i wsp.
(1998) (200-391 s). Liczba opadania jest cechg, ktora moze ulega¢ zmianom pod wptywem
czynnika odmianowego i warunkow $rodowiska, stad tez moga wynika¢ roznice
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w warto$ciach uzyskanych przez roznych autorow. Badane obecnie odmiany nie réznity
si¢ pod wzgledem tej cechy. Natomiast warunki panujace w obu miejscowosciach uprawy
réznicowaty wartosci $rednie liczby opadania. Probki z Jeleniej Gory mialy nizszg liczbe
opadania od prébek z Bobrownik.

Tabela 4
Aktywno$¢é enzymow proteolitycznych i liczba opadania w ziarnie S odmian owsa pochodzacego
ze Stacji DosSwiadczalnej Oceny Odmian w Jeleniej Gérze i Bobrownikach ze zbioru w 1998 roku
Activity of proteolytic enzymes and falling number in grain of 5 oat varieties harvested in 1998
at the Experimental Strain Test Station at Jelenia Géra and Bobrowniki

Cechy — Traits |
aktywnos$¢ enzymow proteolitycznych liczba opadania
Odmiana w jednostkach falling number
Variety activity of proteolytic enzymes in units (s)
miejscowos$¢ — locality |
Jelenia Gora Bobrowniki X | Jelenia Gora | Bobrowniki | X
Dragon 3,64 3,88 3,76 a 345 407 376a
Skrzat 5,48 2,84 4,16 a 409 420 415a
Stawko 4,00 3,32 3,66 a 413 444 429 a
Bajka 4,20 3,68 394a 359 402 38la
Akt* 4,20 3,44 3,82a 369 405 387a
X 430a 343a 379b 416a
* — owies nieoplewiony

* — naked oat
a, b — grupy jednorodne wyznaczone testem Duncana
a, b — homogeneous groups differentiated with Duncan test

Dla oznaczanych cech wykazano szereg wspotzaleznosci. Stwierdzono, ze gestos¢
ziarna w stanie zsypnym korelowata z zawartoscia tuski (r = -0,96) (tab. 5). Potwierdzito
to wyniki uzyskane przez Biskupskiego i wsp. (1984). Ponadto okazalo sie, ze gestos¢
ziarna w stanie zsypnym zwiekszala si¢ w miar¢ wzrostu udziatu ziarna drobnego (grubosé¢
ponizej 2,2 mm) i zmniejszania ilosci ziarna o grubosci 2,5-2,8 mm (odpowiednio r = 0,88
i-0,85). Wykazano takze dodatnia korelacje tej cechy ziloscia pentozanow
rozpuszczalnych (r = 0,66).

Masa 1000 ziaren dodatnio korelowata z udziatem frakcji ziarna o grubosci powyzej 2,8
mm (r = 0,80) oraz zawartosécig tuski (r = 0,69), a ujemnie z iloscig ziarna drobnego
0 grubosci ponizej 2,2 mm (r = -0,85) (tab. 5). Wykazano ponadto, ze wartos¢ tej cechy
wzrasta, gdy wicksza jest zawarto$¢ skrobi (r = 0,67).

Procentowy udzial tuski w ziarnie dorodnym byl wigkszy niz we frakcjach ziarna
drobnego. Swiadcza o tym uzyskane wspétczynniki korelacji dla zawartosci tuski i udzialu
ziarna o0 grubosci 2,5-2,8 mm (r = 0,90) oraz o grubo$ci ponizej 2,2 mm
(r=-0,91) (tab. 5). Potwierdzito to wyniki wczesniejszych badan Pomeranza (1973).

Zaobserwowano, ze zawartos¢ biatka ogodlem ujemnie korelowala z udziatem frakcji
ziarna o grubosci powyzej 2,8 mm (r = -0,77) i liczba opadania (r = -0,66) (tab. 5).
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Tabela 5
Istotne* wartosci wspolczynnikéw korelacji liniowej prostej
Significant* values of linear correlation coefficients
Masa Frakcia zi
Gestos¢ ziama | 1000 c ri. ca Z'fama. Biatko | Pentozany nie- | Aktywnos¢ enzyméw
Cechy w stanie ziaren ractions ot grain ogbétem | rozpuszczalne proteolitycznych
Traits zsypnym 1000 Total Insoluble | Activity of proteolytic
HL-weight grains |2,5-2,8 mm| <2,2mm | protein pentosans enzymes
weight
>2,8mm 0,80 -0,77
F_rakCJe 2,5-2,8 -0.85
ziama  mm
Fractions 2,2-2,5
of grain  mm
<2,2mm 0,88 -0,85 -0,81
Zawarto$¢ tuski
Content of hull -0.96 0,69 0,90 091
Skrobia
Starch 0,67 0,73
Pentozany
rozpuszczalne 0,66 -0,74
Soluble pentosans
Pentozany

nierozpuszczalne

Insol

uble pentosans

Liczba opadania
Falling number

-0,66

*—P>09 n=10
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Badane ziarno owsa charakteryzowato si¢ duza gestoScig ziarna w stanie zsypnym
i masg 1000 ziaren oraz matg zawartoscig tuski. Dla odmiany Stawko stwierdzono duzy
udziat ziarna o grubos$ci powyzej 2,8 mm. Ziarno odmiany nagiej Akt byto drobniejsze
od ziarna odmian oplewionych. Jego gestos¢ w stanie zsypnym byta duza, a masa 1000
ziaren mata.

Ggsto$¢ ziarna w stanie zsypnym ujemnie korelowala z udzialem ziarna o grubos$ci
2,5-2,8 mm i zawartoscia tuski, a dodatnio z iloscig ziarna o grubosci ponizej 2,2 mm
i zawarto$cig pentozanow rozpuszczalnych. Masa 1000 ziaren zwiekszala sie przy
wzro$cie zawartosci skrobi, luski oraz ilosci ziarna o grubosci powyzej 2,8 mm
I zmniejszeniu udziatu frakcji ponizej 2,2 mm.

Odmiany owsa zawieraty duzo biatka ogdtem i mato skrobi. Aktywno$¢ enzymow
proteolitycznych i wartosci liczby opadania byly wysokie. Nie wykazano réznic
pomi¢dzy odmianami pod wzgledem zawartosci biatka ogdtem, skrobi, pentozanow
rozpuszczalnych, nierozpuszczalnych oraz aktywno$ci proteolitycznej i liczby
opadania. Probki pochodzace z Jeleniej Gory zawieraty wigcej biatka ogotem i skrobi
oraz mialy nizsza liczb¢ opadania niz probki z Bobrownik.

Zawarto$¢ biatka ogétem ujemnie korelowala z iloscig ziarna o grubosci powyzej 2,8
mm i liczba opadania.
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